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FENGARUH PERLAKUAN PEMANASAN RINGAN DAN CaCl.
TERHADAF KUALITAS BUAH NANGEKA SIAP-SANTAP
PADA PERYIMPANAN DINGIN

INFLUENCE OF CaCl; AND MILD HEAT TREATMENTS
ON QUALITY OF READY-TO-EAT JACKFRLIT
RING REFRIGERATED STORAGE

Da.ﬁ'ami'

)

ABSTRACT

The cbyective of thiv research was to siudy of CaCl; and mild heor treatments on guaiiiy of
recely-tis-gl dacitenii during refrreerated storage. Ready-to-eal Jackfruits were dipped for 10 min
in [P walwtion of colotum chioride bl A0 op SIOC. Firmness, concentration of botsd-caictum, tatal
wituble solid, aerdily amd sensory characternaics were enaivgted darmg |3 davs storage ot $°C, The
riseld sbewed that the the nee of the treatmenis fmproved the keepings guality of ready-to-eat
sackfrt, The freated fruit showed fighse volne of finmpess concantration of bound-coldenm,
vialulale sedidly content | aoldily during siorage aod had befier value on gppegrance, aroma, fexture

and gcceptaliiine than comrtrof

Aoy word - ready=to-eaf Jackinol. Cal 'l and mild hieal treatiments, gualiny

PENDAHULUAN

Boah nanska gap-santap borsitat muodsl
rusak  wvang  ditandai denpan tenadinva
peiunakan texstur, penubahan kepampakan, rasa
thir arceng. Pergimasn larotan kalsiom dan
pempmasan  rngan  wclah  werbakn dagal
mwenghamnbal - peloatim whsur odan dapac
memperinhankan  kealimas. buah wtul aagan
tesodaly mboial Thlan dxk o FDORA Brami dam
Velacla, 1994 ¢ Oaros dkk, 595 0 Lune-
Crozman dklc.. 1999 Perlakuan kalswom dopa
menpersokoh dindmg sel melalul serbentuknya
thatan antars won Ua dengan asam pekint pisd
dinding sel (Talan, 19700 Dinding scl menjad
fetih rahan  tedhadap HEIHOPEAT  SAT-EHen
vang menvebabken pelunakan telostur, Menurut
Yuen (19¥93) perlaknan  kalsmen  dapad
memperlambat senesensl denzan
mamperiambat respirnst dan produks: ctilen dan
dopar mengurangi sensitifivas produk terbadap
Guabwe renlaby

Perlakuan paras pada suln seksar 50 —
T dapat wieseaki e enann pekim metl
csterase (PRME) vang kemudian  melakokan
Wemnstilest” pade senvews  pekiin schingpa
tersedia lebul banyak pogus karboksil vy

..IH[i':r'IL'\HEi'I._-'II.' Fai gl Pedtaiian LT Sk

s i

depear beikatan dengan on calsiam endosen
maapin eksopen (Hofl dan Dartolome, 1972
datamn Luma-Guzman, 1999) Pelakuan ponas
Jegd mempunysi efek  desmfeksi dan
memperiambat produksi elilen (Lune, 19983

Beberapa penelitian terbuks
membenkan hasil vang baik apzbila perlakuan
[PEIOABASAN  ritgEn  dengan  carg pencelupaEn
dikombinasi  denpan CaC'ls vang  dilaretkan
sckaligus dalam larutan pencelup, yailu pada
ipel (Lume dam Klem, 1992 dalem Garos dkk
1995, ‘seeet  cherny’ (Alonso dkk., 1997
strorwherry (Garga dkk ., 19960 dan melon ins
{ Luna-Crueman-dkk., 1999

Dari  penetban Daryanh (2004
dikerahul babwa perfakuan pencelupan dalam
laruten CaCl; 1% pada subun 40 ataw SC°C
selami 10 menl menghasitkan nengha vang
lebih kukuh (nilai F. lebih dirzal) dibanding
kontrol. Hal mu didukung olety hasil analiza
kadar metoksit  yane lebih rendah dan Ca-
terikat  lzhih timpm pada nangks  dengan
perlekuan yung  memmjukkan  erbentuknye
teatlan Coepelial yvang letnh bhanyok  Berdasue
hasil penchtsn terscbut, pada penchttan ing
ikan diliad lebih largul penaarish peifakuan
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pencelupan dalam farutan CaCl padsa suha £0
atau 30 U selama 10 mem| lerhadep kualitas
buzh nangks sap-santap seluna penvimpenan
dinain

BAHAN DAN METODE

Buah nangka yang dipunakan adslah
jemis pangka  “Madue'  dan Kecamatam
Manisrenggzn, Kabupaten Klaten dalam kondis
matang optimal, Bush nangka utuh dipisshkan
kuiit. dami dan hatinya sehingga diperoleh buah
nagha  denpan  biji  Tahap  sclanjumnya
tilakukan pencucian. pemberian  perlakaan,
pemreisan, penphilangan ar pormukaan desigan
kipas angin, pengemasan  dan penvimpanan
pada sufm 4 °C. CGaram Ca yang dipunskan
berapa Callla. 2 H:O dilaratkan dalam aquadcs
{dalamy beker glass) don digunskan  selapsi
larutan penceiup dengan ratie bernl mimgka
volume famman pencelap = | @ L3 {efml)
Pemanasan ringan dilakukan denean
mengpunakan water bath, Nengka siap-santap
dikemas dalan piomg styrofbam yang ditutup
plastik strech film,

Andliza  vang  dilakukan meliput
berbagal parmmeler  kuahtas meliputi tekstur
[Fuaede  Kadar Catenkat, zat padal ferlann.
peamn tertitrasi (eotal aspm) dim il sensodls
{kennmpakan, aroma, fekslar dan penerimaan
keseluruhan} Pengamatan dilakukan selamn: 13
hari penvimpanan pada hari ke 1.5 2 dan 13,

Cara analisanya adalah sebapar berkot
uji tekstir deopan Lloyd Instrumen; analisa
kadar Ca-terikal dégpun metode AAS (Alonse
dikk.,, 19973 amalsa  zat padat  teclarut
(Ranpanna, 1987), anphsa  wotal  asam
(- Sudarmaclyi dkk, 1984), wji sensoris denpan
metode Scoring  difference  dest (Larmond,
[ I

Rancangan poercobasn yane disunakan
acalah Rapcanpan Acak Kelmmpok Lenikap
dengan 2 lakior yartu faktor perlakean duan har
penvimpaian.  Penclitian  dilakukan dalam 3
(il Aangan.

(i
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HASIL DAN PEVMIBEAHASAN
A. Tekstur dan Ca-terilot

Hastl uji tekstur dan Ca-lenkal buah
vangka  dengan  berbapai  perlakuan  selang
penvimpanan 13 bar dupat dilihat pada samba
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iamlyn
Kekerasan dan Ca-terikat nangha berbagai
periakuan selama penyisrpanan

Hasil penelitan . menmguickan  bahws
nangka dengan perlakuan mempunya nila T
max dan kadst Caterikat yang lebih tinggi
dibemding kontrol dan secara stanistik herleda
ayata. Nl Fomax nangka denpgan perlakuan
mavpun nangka kontrel senpalami penuminan
selisma penviTIpanan. AR penunnan vang
rerjadi  pada  mangka  kontrel lebih  besar
divanding pangka dengan perlakuvan. Hal mi
dikarenakan adanya ikatan silang antas wn Ca
dengan sepyaws pektin yang lehih banyakx
pada nanpka yang diben periakuan sehingys
lebth tahan terhadap prosss dewradasi vang
mengarah pads pelunakan:

Lintuk  membindingkan  apakah  laj
penuranan kokerasan maupun Cr-lerikal dalam
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reitkane wakin penyinpanan 3 bar dan ketiga
parlakean mika dilazuken anglee lebil banjul
infuk memhandinghkan  siopenya.  Porsamaan
regres limer  untuk kenteol (K) = vk, unlisk
perlakusn pencelupan dalem lannen Cally 194
siehiy 46°C — v A dan pencelupan daian wnstan
Cal’l 1% suhu 300 = v Persemaan regresi
litler unfuk - pacameater Kekeowsan berluoat-tom
adalall yK (-} D627 x + 42 315 (R = 0797y,
yA=-0198 x—335|5(R° 0582}, vB=-
0283 .1 482352 (R 551 Melalu aji
shapisnk untuk membadakan  slope dapsl
ibtketaliun Dalws slope pada vie berheda Ty f
ilenuan shope peoa y A Toaupan v8, akan tetapi
slope wA tidek PBedx nyals dengin slope vB.
Ristiga pans mempunval stope negatil, silinya
milai Fpe  menpgalami penunoman  dengan
berambanmya walitn panyimpanan  Samskan
angks  slopenyva besartt laju
penirurannya semdkin besar Dan basil upoam
capral  dhbwkokan  babwa pade  kontral oleh
knteny anpka slope-nva terbesar berdart 1sju
pomurutan kekersannya paling bokn
sadanecan ook vangka yange dhben pertakuan
ajt penururanaya sama, Desgan kila ban
mamen vange dibert oerlphuasr  mengalami
popdanraa ekl oF omax vady  felah Yamken
ittbrd g nanpkte lanpn perlakiem Hal mi
cisehabsan adenva (katao aiftara pektin.din wen
Clg yang Jebab besar pands naneka yang diber
plrtakime selirgrgn lehih tahan terhadsp proses:
coprndest bmk cleh cngEim-enzim vang ada
catam Dol secirm alam smmpun sneam yang
chasilkan el mikrohia,

an gl penstban Resvann (20045
relah tertukn biahwa  Randungan  ©a-rerikat
wenentaken nilar b MNilst F o vang lebih
nnga dikarcnakan  kandungan Ca-tenikat yang
felale hngwr selinpes farvmggan Bahan Telah
sukuby Untuk pacameter {Ca-terikat porsamaan
repmos  Imier ketigs perlakuan pi!:i_a prenelitian
i adalal vi:= BTl % -1‘1'-5 (= 04790,
v == 360 x+ 81515 (=069 yB = -
DRG] e = 11357 :Q:" CARY D Diwst | g bradla
adope  dikelnlin belwa slope pada vk beirbeda
ravits denoan slops peda va dan vB, scdangkan
stopes v A fan o8 tdak Berbeds nyale Kehga
SOns mempinvin slope negatl mtmya Kadar
Castorkal  mengaian  penwrunan  dengsn
mprtarmbabivas wakig  peswvimipanan,.  Dan
musrmivi slope dapat distmpulkar bahwa tagu
s el Ca-terigat paling besae wéalish

begar
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pada kontrol  {angka slope-nva paling besar)
dom herbeda nyata lamnya dengan nangka yane
diberi perlakuan, Hastl un im scsuai denean
asil uji pide Fae, pide kentrol domana Ta
porurenen  Fooe -mys paling besar, i
penuarinan kadsr Ca-terikamyva juga  paimg
besar, Hal s menumjukkan behwa nasigka
tanpa ‘periakuan et rentan terhadap serangan
Bridm-atry vang dapat melunakkan jarngan
bahan | scdangkan pada nangka wang diben
pariakuan karena letah panyak kandungan Ca-
pekigtnen maka lebih tahan lerhndap serangan
enzim-enzim tarsabut.

B. ZLat Padat Terlarut

Fhasll apaliea zal padar terlaml nanghka
siap-santap deogan berbagm perlakuan sclama
perpeinpiian 13 hai dapat dililen padi gk
1
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| Penyimpanan pads 4" Glhari}

kontrol W Cacl: 40°C CaCly 307°C

Garnbar 2. 221 padar terlarut nangka berbacai
sl 2, SR il i
Lo i i
zriakuan sclama pooyvimpanan

Parm up datisik  diketahui  baliwa
pariakuan vang diberikan tidak berpenganch
nyata terhadap zat padat terlarut, tetapi han
penvimparan  berpengandh  nvata. Pada
penelittan  smi smahsa  zwt  padal  terlacwl
duilakukan dengan alal religkiomeler selungpa
sl pradiat tecdanat dalame hal ini meccerminkae
kzndungan sela  dalam bahan dam iieyastakin
talirr "Beeix, Perlakuan CaCl dan pemanasan
rimgat sclama 10 menit tidak mempengasuh
kandungan gula dalam buah nangka olch kargng
fu perinkem vang dibenkan idak herpesgarb
terhadap besarya zat padat terlaro.

Dan Gambar 2 techhat
kovendermmpan  #ut pidal lerlerud

adanyia
LLEL L

0k
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konirol  maupun yang - dibsn perlakuan
mengalami kenmatlan sefama prnode
petyinpanan. Sedars statistik hari

penyimpanan berpengarmub nvam terhadap zal
padat terlarnt, hal m berart zal padal terlana
memzmlami  perubaban  dengan  besambahnya
wakiu penyimpanan. Pada nanpkz kontrol, zat
padat terlart setelah har ke & nampak tidak
mengalami kenaikan lagm, sementara nangka
dengan perlakusn ingea han ke 13 mmpsih
menunjukkan kenaikan. Mengingat pangamatan
hamya dilakukan sampal han ke 15 tudak biss
diketahui pada hari ke beraps zat padat terlaro
ningka dengan perlaluan mualal menenin,

Fat padat terlamut vang  masih naik
menunjukkan bahwa pada buah nangka tersehut
masih berlmpsung proses perombakan  pan
menfih pula Sebaganmana disebulkan
Trangrono dem Sofardi (1939, sclama penode
pisca parien patt dalam janngan beah dapin
divbah memjadi pula seperh sokrosa; glukosa
dan fruktosa Lebih lanjut disebinkan bahwa
cnzm  yang berperan  akuf pada  proses
perombakan pati menjadi zuln pade subm 4°C
adalah  fosforilase, sedangkan ammlase  pada
subw terscbut Udak akuf Remungkinan fam
tegadimya kenmtkan rat padat terlamt  adalah
adanya awormlasi gula pada peayorapamam subm
s kst akdifitas enzing yang lelih onge
dibanding dengan kecopatan penggunaan dalam
respirast, Sedangkan apainln = padatl terbanm
mengalanu penumunan menzndakan sudah tidak
terjudi legn penambahan gl hasl
pembongharan pat

Apabila dilihat pessamasn teprest limer
kotign perlakuan umtuk parameter zat padat
terlarut yaitu v = 00295 x § 23144 (R° =
[ 16R) T wh = 015 % + 22,335 (R~ 0,9404) -
VB = 0,1923 x+ 21,917 (R*=09564), nampak
EBabvers harga R’ pada v kecil ini berarmi pala
varismyva  tidak linler, Hal ini sesum dehgan
vraidn tevdabmly wamg menyebotksn bahwa  zat
padat tertarat mulz-mula mengalami kenaikan
karemz masih terjadi proses perombakan pat
menjadi pula. Pada kontrol sstelah harl ke 9
nampak menurun vang  menungukkan  proses
tersebut sudah odak tepjadi. Dari simi dapat
dimimpulkan  bahws nangka yang diberi
perlakugn  lelah  mampu  mempertahankan
kandungan xat padat terlarumya  dibandimg
kontrol. Lok yA. dan  y3  dapat
diperbandmgkan  slope-mya  karenzg  polanya

(4]
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sama-sami hmer. Diam ap bada stope diketatu
halvwa slope untuk w4 dan ¥B ndak berbeda
mvasa. amimya lmu perabahan zat padat terlarod
umtuk kedun perdakuan adalab saooa

Sebaear perbandingan, hasil penalivan
Garciz dkk (1996) pada buzh strawberry,
perlakuan CaCl: 1 % vang dikombinasi dengan
pemanasan 45 "C selama 15 memt dapa
memperlambat perumam “soluble salid” secaia
nyita  Selama penvimpanan. Padz penelitian
tersebut peclakuan dengan CaCly zwa jqum
narmpak. dapat memperlambal penuruban  zat
padar  terhar dan Jelnh hesar efek
penghambatannya  bila dikombinasi  dangan
pimes. Penelittan Wisnu Breto (1988) pada
mangga Gedong  jupa  memperlibatkan

. tmmdinya penphambatem  proses pomatangan
vang ditandad dengan zat padat fetlarul yang

lcbtith reodph  danpada kontrol  sctclah
|’:Ell}'impﬂnﬁll 10 har LT dikarenakmm
pengaruh perlakuan demean Ca

. Total Asam
Haz1l anahsa total azam nanpka dengan
herbigar  perfakuim  selamn pernompamim 13

harn disajikan pada ganmbar 3 Tokal aszam
dipcrhiiunpkan schapal asam malat
625
I:I 5 * e !
N e L T TEESE
z o —
L |
2 01 .
g
B
1 o M e
1 £ o 12
Pezryim panan gads 2 hari!

konirol W Cal’le 4070 ; CaCl; 30°C

ambar 3, Total azam (%% asam malaty nanska
berbagal perlakuan selama penyvimpanan

Dari uwji staclstik  dikeizhin  bahwea
perlakuan maupun han PEOYIMPanan
berpengmaruh nyata revhadap total asam nangka,
Todal asam nanphe konrol rmupon vang diber
perlakoan cenderun? menpalami  penuropan
selzma pemyimpanan.  Pemrundn oo tergadi
kermunekingn karees schegian asam sane ada
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telah dizunakan schagm suostrat respiras.
Vienumt Tranggpomo dan Swardi (1989,

kanddynpgan asmn iotal pada boal amommya
encapal maksimum selana pembentakan dan
pertumbuhian bush di pohon, dan akan wwmm
selama dalam penvimpanan. Selama periode
pematimgein, bersumnmm dengun torunnya total
asium maka rerjad: puls penumman kandangan
parl. scdangkan kandungan gula menpalami
penmigkatay

Persamaan repres linign kelrga
perlukuan unluk porsmeter ot wsam yam vk
=e ST 3= DA (R =000, v ==
OOMS - 02025 (R = [iyB=-00025x +
02075 iﬁz = 08333 Dan up bedd slope
dikutahm slope poda yK ber beda nyata dengan
siopc YA maupun vB. scdangkan slope v A dan
¥ lhdak beda peala: Ketipn garis mampunys
siope nepatif, schmage pada kontrol dimana
angka slope-nya paling  besiwr berarh  lapi
penurunan tofal asam sclama penyimpanan 13
hari adalah pabieg  besar, sedanpgkan  laju
penurinan total asam pada naneka vane diberi
perlakuan batk suhu AR dan 50 °C agalzh sama.
laiti rotal asam mangka konirol manpan vang
dibar  perakuan  samasuna mengalkung
poTrunEn  sclama ponvimpahan,  tekapl
penurprem  pada nangks  konirol  lebih beser
danpada nangks  dewrane pedlakoan Hal oo
karcna  penganuk porfskuwan  Caffls dan
|H"=III-E'.TI1".H.:II! I'i'!l!:,.-]ll WeATILY l:]-il.l?:'ll rEIr.'iI!ﬁIf;‘I:d!ﬁ]Hll
prascs  pomatangan,  Schagaimana  dikctanu
el manpunya afgk menghambal prediks
elilen  Jdun  secesensi o (Poovaials 19861
sedangken  pomanasan mmEn ugs  dapal
menghambat nroduksi etilen (ianeg, 19951

Penalitian Garcia dikke, ¢ 1995 pada buah
reemiad. mendapatkan huah vang diben perlakusn
Calll; mempunya total asaim vang lebil tingal
darpads  wane  wmpe  perlakoan. Penglitin
Gaurnnd dan Walada | 1997 mendapatian hasil
worel s ving diben perlakumn Calls | %
selne 2 rmenit mempunyval nial pH vanp lepih
rendal  dibandime  yang  lanpa perlakuan
Perdakuan  kombingsi pemenasan tingen  dan
a7l pada tomar ins (Floros dkk.. 1992) juga
menunjukizan  ddunve penumoman pHo vang
dipenamtn olech  perfakuan Callly,  dimana
pesivighatan  Konsentrasi CaCl: akan  dikul
danigan penuranan pH Menome Floros dik
(93 hal i oenandakan adanva reaks
Tkompleks” antat on Cw demaart qsam erganik
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dalum jermgan  bush  yang  meaychabkan
penunanian pH. Penuminan pH  berart teradi
peningkatan qumlah ion H'. Hal mi pula vane
kemungkinan menyebabkan Lotal asam nangka
yang diberi perlakuan CaCl;  sejak swal lebib
ringgi dibanding nanghks koniral,

DL Uji Sensoris

LY SETLSONS diluleukinn uniuk
menzelahu fanggapan konsumen terhadap buah
nangka vang diben perlakuen kombinast CalCls
dan pemanasan cngan. Beberaps slfat yang
menentukan penernimaan tethadap buah nangka
telaly dip vang melipul kenmmpakan, aroma
tebkestur dan  penenmaan  secara  keselurnhan
Husil up :-il:l'lh-lijl'.i.*i seienghapnva dapat dilibat
pada  Gambar 4 Pemilaam dengum
menpeunakan skala 1 - 3 (semakin besar score
penilaian menunjukkan  kualitas  yang  lebib

qelek).

Dan  sem kenampakan,  panelis
memberikan penilazan vang dapat  ikalskan
sama toerhadap nangka kontrol maupun vang
dibery perlakuan agjak hari ke 1 hingga hari ke
9, Kenampakan dimilai darl banvak sedikimys
bagiard kusam sepertt mengandung air pads
bagian permukaan buah. Sctelah bao ke 13
nunpka kowiral dinila lebsh jelek dibanding
vallg  diberi  perakoan  vaitu  mempunyai
Ecnmmpekmm kusam vang lebih hamvak, Secara
slatistik hdak sda pengarul nyata perlakuan
terhadap kenampakan, FiaITI LT [T
[rEnyimpanan berpengamh nyiata

Sgialan dengen  bertambahnva  waktu
penyvimpanan, nilu  Kenampakan memyn ke
arah yang lebih jelek. Hal mi memandaka
terjadinya penuminan migy vang dikarenakan
prosus-prosey bielegns vang berlangsung

Untuk membandingkan laju perabahun
kenmmpakan  selamz  penvimpanan 13 har
dilakukan up beds slope Persamaan  mepmes
Hrier ootk keliga perlaksan adalaly oK = 0,135
x = LU03 (R*=0,9918)  yA=0,075x+ 1,175
(R1=08323) . vB =007 % | 1,26 (Ri=0.9361)
Dari uji beda slope dapat diketahun slope pada
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Ciambar 4, Nilal reeala Kenampakan, aroma.
tekstur dan penenimaan keseluruban nangke
berbaes perlakuan selama penyimpanan

Keterangan | semakin besar score pemilalan
menunjukkan  kuzheas yane Tshil jelek yK

il

ALGE ML A SR, = %y L P ANILEAR L G5

herheda nvata dengan stope yA maupun ¥B,
namyn slope vA tidek berbeda nyats dengan
uTh,  Dan  besamya  angka  slope dapas
dismmpuikan bahwa pada konmol dimims aneka
slope-nyva peling besar berarti laju peowmunan
kualifasnya dam segd kénampakin lebih copat
dipanding  nangka  demmm perlakuan
Sedangkan nangka yarg diben perlakuzsn suhe

40 dan S50 °C lau  penurznen  kualitas
kenampakomnya smmE.
Dart nilal  remameg, among panghka

kontrol maupun vang diben porlakuan hingga
o ke 2 dalan erasiho owayar ation belon acda
aroma menvimpeng, hanyva pada romeka vanp
chhen perlakuan CaCl; yang disera guhn 30 °C
vang dinilal aromamva  sedikit memvinpang.
Pada han ke 13 ketiga sampel nangks dinilai
aromanya sudah menyinipang, totept nangka
kontrol penyimpangannvi dinilen lebit banyal:,
Scbagaimnany pada kensmpaksn, securs shsak
tidak ada penparuh nvata perlakean  techadip
arinna. etapn hare penyimparan berpenganih
myvara.

Fordamann  ropmest  hinigr  dam ket
perfakuan untak aroma adaiah sebacal berikul
VK = 009 x — 08T (R =067 3A=0375 x5+
11625 (R* - (8824) . vB - 0,045 ¢ + 1235
(R = 09529 helalin up beda slope dapal
diketshin bahws slope pada v A maopun vB
icdak  Terbeds ovata, Hal m memonak kan
bafiwa laju penuruman kualite: dari segl gtomsg
antara ketiga perlakuan tidak herheda.

Hasil up siwtesitk dan jekstar wrmsata
menunjuckan bahwa parlalisan  maupun fan
penvimpanan  berpenparul  ovale  lerhacdap
tekktor,  Tekstur nengks denpgan perikuan
dinilai lebih  kukuh  dibanding  vanp  lanoa
perlakuan, Lindtuk  mengetabn {apu perubaban
kualiras dari segi tekstwr dilakukan wp heda
slope. Terlehih daholy dilihar persamasn repren
ketiga periakuan yaitn vk = G015 x00 1943
(R = (LOBST) | yA = -0,0225 x + | 6825 (R’ -
GATET)  vB = 0015 x + | 555 (R=0.1636),
Raik vk wA adam T8 hargn B -nya kecil, hal mi
mennnjukkan balvaa polanyz tdak fmer, Bila
deperhatikan dan  tapda  slope-nva,  ailuk
periakuan Kontrol slope-nya posinf, sedangkan
poda nameks ving diber porlikuan (v A dan wBS
slope-tiva neganl, Slope posiid disim berart
seore mengalami  kenaikan, sebalibeva slope
negarif berarti score-nva metwrun. Oleb karens
siore: yang lebih besar disme menunpubkkan
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kualitas yaug lebih jelek, maka pada kontrol
dapar  disimpullkan babvwa  laju penurenan
knalitasiva dari sepi tekstur adalsh lebih cepat
dibanding vang diben perlakuan. Apabila hasil
W lekstur secara sensons mi dikaithan dengan
denpan hasil wji kekerasan denpan alsr manpun
hastl ufl kimia sampek bshws pada nangks
kanirol dymana nilal F maupur Ca-tenkatnys
lebily kecil, temvats jupa dinila paselis lebik

Pl men galam peiunakan zelamna
[Ty T AT,
Wila penenimaan keseluruhan  hmgga

penyrmpEnan han ke 13 menunpikkan Bahwa
nanpky konmrel sudah dinilm bdsk disukar,
sedangkan  nampka dengan perlakuan  rasil
disukai. Secasn slansik, baik  perlakusn
g hen penyimpanan berpengaruh nvai
terhacap penerimaan  kescluruban,  Apabila
dibust persampan remresinye  dinmog vK -
01075 x + LUTIS (RS 085011 yA=0.015 x
2 2450K = Lh) s ¥H =0005 x + 3265 (R
el mampak babwie pads yB Raega RE-nya
sectl wriarees polunya tidak hiver. Lotk B dan
vA melale wi beda slope dapat diketab
babwa slope pade vK perbeda nyara denpn
stope pada ¥y A Oleh karena mmgka slope pada
vhe lebih besar maka dapal disimgilkan bahwa
dian sen penenmean kosclumban | paegka
kentzol  lebih cepat dimlie jelek  dibanding
ningks dengan perlakngn.

Secara umn dan kasd w sensoriy (o
capal disumplken babela Semonaicnan ursdd
vang: wehin verperanan sebieod oangka konirpd
letzh cepat diniim sudah tdak disukas adadal
dan sepl  kenwpaksn dan teksioe Thengan
ceinmkam upaya menglunmbat pelanakcan wckanar
pRAE nangka ) santap  desgan perlikown
perargsan onean dan CaCl peda penelioan
remberikan liesil vanz.cukup Tecadi

KESIMPULAN

Pergrumn  pomceiupan  datam: larozan
ioaills 1 % pads sube 40 atau 30 °C selama (D
ineit lebabn mampe menperakEskan kgahs
berath 'II-IlI'I_E;ri-EI SLHTI-a g szl oy PEry LT uernan
13 han pada subw 4 °C vang dounjukken dan
lije penirumin nilar Py, | 7ot padat teslar,
lotal asam dan  sifat-sital semsons mclipudi
kerampakan, weomd, tekstr dao o denecimaan
kesglumubar  yang  lelvh  lambar  dibanding
nangka tanpa perlakoat.
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